Du 01 septembre au 05 septembre 2025

60510 Bresles

lalile

Mercredi

Vendredi

Carottes rapées bio vinaigrette au persil | Tomate au pesto vert Concombre a la bulgare Melon bio (végétarien)
Saucisson a l'ail beurre*
=
w
ba Sauté de boeuf bio sauce fagon lyonnaise| Pavé de colin PMD mariné au thym citron Hachis parmentier Nuggets de mais et ketchup (végétarien)
g Omelette poivre Galette végétarienne a I'épeautre et
Tranchettes de poulet sauce fagon poulette fromage provolone
Pommes rissolées bio Riz Coquillettes (végétarien)
Pommes vapeur
5 Camembert bio Yaourt nature au sucre de canne bio Saint-Paulin bio Yaourt nature et sucre
3
§
§ Liégeois au chocolat bio Nectarine Coupelle de fruits au naturel Chou au chocolat

*Contient du porc

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

DCG = produit décongelé

Recettes contenant des produits Bio ou ! Nbuv'eﬂé ir'eeefte

Labellisés




Tal: 03 44 07 3080 ou 00 86
Fox:03 44 07 30 87 ou 98 80

Rue Benjamin Dele

Du 08 septembre au 12 septembre 2025

Lundi
Salade piémontaise (végétarien)

rt 60510 Bresles

Quiche au thon et moutarde a I'ancienne

Mercredi

Melon

Vendredi
Macédoine de légumes mayonnaise

Pané de blé, tomate et mozzarella
(végétarien)

Filet de colin PMD sauce citron
Filet de poulet aux oignons grelots

Couscous poulet
Galette végétarienne sarrasin lentilles
poireaux

Filet de colin meuniére

Desserts Produits laitiers Accomp. Plats Entrées

Epinards CE2 a la créme (végétarien) Pennes bio Semoule Purée de pommes de terre
Petit fromage blanc nature bio et sucre Tomme grise bio Edam Yaourt aromatisé vanille bio
Orange Purée de pomme bio Créme dessert chocolat bio Clafoutis aux poires et caramel

*Contient du porc

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

DCG = produit décongelé

Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés

Nouvelle recette




Tel: 03 44 07 30 80 ou 00 84
.03 44 07 30 87 ou 78 80
ert 40510 Bresles

T

Du 15 septembre au 19 septembre 2025

Mercredi

Vendredi

Melon Concombre vinaigrette a la ciboulette Betteraves bio vinaigrette a I'oignon Oeuf dur bio et mayonnaise
(végétarien)
Sauté de boeuf LR sauce mironton Réti de surimi froid et dosette Omelette bio (végétarien) Pavé de colin PMD mariné a la
Croq du fromager mayonnaise provengale
Blé CE2 Salade de pates au vinaigre balsamique Haricots verts bio persillés (végétarien) Ratatouille
froide Riz Pennes

Fromage frais (St-Morét)

Produits laitiers Accomp. Plats Entrées

Tomme blanche

Yaourt aromatisé saveur banane bio

Yaourt nature sucré

Purée de pomme-fraise-cassis bio

Desserts

Fromage blanc bio et sucre

Fruit bio

Tarte au chocolat (DCG)

*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou Nouvelle recette

Labellisés

DCG = produit décongelé



Tel: 03 44 07 30 80 ou 00 84

28 80

Du 22 septembre au 26 septembre 2025

Mercredi Vendredi
Radis bio beurre (végétarien) Saucisson a I'ail beurre* Macédoine de légumes mayonnaise Carottes rapées vinaigrette aux raisins et
Concombre fagon tzatziki abricots secs
Croustillant au fromage bio (végétarien) Sauté de veau sauce marengo Paélla (viande)* Filet de hoki sauce aurore
Filet de colin pané Tortillas (omelette aux pommes de terre)
Haricots verts bio persillés (végétarien) Epinards CE2 a la créme Riz paélla Petits pois CE2
Pommes vapeur Pommes vapeur
Gouda bio Camembert Dessert lacté saveur vanille Fromage babybel bio
Yaourt brassé aux fruits bio Mousse au chocolat au lait Fruit bio Gateau au fromage blanc et aréme fleur
d’oranger
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou Nouvelle recette
Labellisés

DCG = produit décongelé



